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IMPARARE E DIVERDIRTSI IN BIBLIOTECA

COME si descrivono le vacanze in inglese? Lo
scopriranno domani dalle 17 i bambini di Roccastrada e
dintorni partecipando al laboratorio «Play English!
Impariamo l'inglese divertendoci». In biblioteca.

Mezzo secolo del vino Bianco Doc
Un evento che € una festa per tutti

Cinquant’anni esatti dal riconoscimento, attivita proiettata al futuro

LA DOC BIANCO di Pitigliano
festeggera i suoi primi 50 anni di
vita, € lo fa domani. Era infatti il
30 maggio 1966 quando si costi-
tuiva questa Doc delle terre del tu-
fo, una delle prime d’Italia, com-
prendenti i comuni di Pitigliano,
Sorano, Manciano, Capalbio e
Scansano. Per quest’occasione il
Consorzio di Tutela Bianco di Pi-
tigliano organizza I’evento «50 an-
ni Doc», un convegno con degu-
stazione a seguire che si svolgera
domani alle 17 alla sala Petruccio-
li in Piazza della Repubblica a Pi-
tigliano. Durante il convegno sa-

IL RESIDENTE FINOCCHI
«Un convegno raccontera
la nostra storia

Interverra anche Biondi»

ranno trattate le tematiche che
hanno fatto grande questa Doc
nel recente passato, il ruolo cen-
trale che ha rivestito nell’econo-
mia e nel tessuto sociale per le ter-
re del tufo nel tempo, ma soprat-
tutto le opportunita e le prospetti-
ve che il Bianco di Pitigliano puo
ancora offrire nel presente e in fu-
turo, con un mercato del vino.

Renato Finocchi presidente del
Consorzio Bianco di Pitigliano
spiega: «Abbiamo deciso di festeg-
giare questi cinquant’anni con un
convegno che raccontera la storia
della nostra Doc, la quarta per lon-
gev1ta in tutta Italia. Ala
interverra anchastino storlco del

ICONA Il pre5|dente Renato Flnocchl

territorio, il professor Angelo
Biondi, che raccontera attraverso
una ricostruzione storica i primi
cinquant’anni della nostra Doc.
Inoltre annuncio che questo sara
solo il primo degli eventi che il
Consorzio dedichera a questa ri-
correnza, stiamo gia organizzan-
do iniziative speciali da inserire
all’interno di Calici di Stelle (10
agosto) e Settembre di Vino (1-4
settembre)».

Poi continua: «Figli di un grande
passato, lo scopo di questo conve-
gno sara quello di gettare le basi

CT progetti g

NOStro Vinon. Interverranno al
convegno oltre agli esponenti del-

Sullo sfondo la «sua» Pitigliano, accanto alcune bottiglie d’eccellenza

«Il mondo & cambiato
Bisogna adeguarsi>»

PIERLUIGI Camilli, sindaco
di Pitigliano: «Abbiamo la
possibilita di ricordare, ma
anche una sfida importante:
il mondo é cambiato e
ancora di piu il

excato del vino, dobbiamo

ARCIDOSSO PERCORSO CULTURALE INTEGRATO
«[Lanostra storia ¢ legata alla castagna»

Un progetto che coinvolge le scuole

«DIMMI cosa mangi e ti diro chi
sei». Sul’Amiata questa frase ha
la sua validita, anche nelle scuole.
Si € concluso il progetto informa-
tivo, dal titolo: «LLa castagna con
il marchio ci guadagna» sui pro-
dotti Dop e Igp e di educazione
alimentare rivolto alle scuole pri-
marie dell’Amiata. Si & trattato di
un progetto voluto dall’Associa-
zione per la valorizzazione della
castagna del Monte Amiata igp,
inerente ai temi dell’alimentazio-
ne e dell’agricoltura, destinato ap-
punto alle scuole primarie del ter-
'torlo amiatino. Finanziato dalla
e Toscana il progetto ¢ en-
trato n cuole di Castell’Azza-
ra, Montice i i

s0, coinvolgendo piu di 120 bam-
bini e 16 classi diverse. La casta-
gna, non solo si mangia e si usa in
vari modi e preparati, ma rappre-
senta anche le vicende storiche,
economiche, culturali e sociali
del territorio. Oggi, il frutto preli-
bato dell’Amiata, oltre che con il
suo nemico piu temibile, cioe il
Cinipide, deve fare i conti anche
con la concorrenza spietata di pro-
dotti di altri territori, le truffe sul-
la provenienza e la qualita. «Per
questo occorre — spiega Giovanni
Alessandri, coordinatore del pro-
getto — un percorso culturale
sull’alimentazione amiatina, € in
particolare sui prodotti che il no-
stro territorio ¢ capace di produr-

NEL BOSCO La raccolta

re: e la castagna ¢ una delle prota-
goniste indiscusse. Importante ¢
far capire quale sia I'importanza
dei marchi comunitari su alcuni
prodotti, e come queste certifica-
zioni servano per garantire i cg

sumatori».

la politica locale Luca Sani, presi-
dente della Commissione Agricol-
tura, il capogruppo regionale Leo-
nardo Marras e Luca Pollini, di-
rettore consorzio tutela Doc Ma-
remma. Il convegno si chiudera
con la partecipazione straordina-
ria di Andrea Galanti, sommelier
fiorentino campione italiano
2015. La Banca di Credito Coope-
rativo ha partecipato in maniera
attiva alla realizzazione di questo
evento, il presidente Stefano Con-
ti: «Crediamo fortemente nel lavo-
ro che sta svolgendo il Consorzio
di tutela. Una tappa importante
questa dei cinquant’anni per un
evento che intende si celebrare il
passato, ma soprattutto gettare
nuove basi per il futuro».

SORANO

Recuperare
la Rocca
di Sovana

«Adesso st puo»

IN RISPOSTA all’invito
del governo a segnalare «un
luogo pubblico da recupera-
re o ristrutturare per il bene
della collettivita», Pammini-
strazione comunale di Sora-
no ha proposto, con un docu-
mento a firma del sindaco
Carla Benocci, il recupero
della Rocca Aldobrandesca
di Sovana che ha «urgente bi-
sogno di un intervento com-
plessivo di consolidamento e
di valorizzazione».

La Rocca ¢ il monumento
simbolo di Sovana e il suo re-
cipero € pertanto importan-
te, ma al tempo stesso costo-
S0 € impegnativo.

Il governo ha messo a dispo-
sizione per questa iniziativa
che va sotto la definizione
bellezza@governo.it la som-
ma di 150 milioni di euro.
Le segnalazioni debbono
pervenire entro il 31 prossi-
mo.

«Sulla base del progetto di
massima della Soprintenden-
za —spiega il sindaco — ci sia-
mo impegnati a concorrere a
bandi di finanziamento o
quanto altro per cercare di re-
perire la somma necessaria
per il recupero, pari a circa
600mila euro.

Per questo proviamo a coglie-
re ogni opportunita, consape-
voli dell'importanza e della
necessita del recupero dlla
Rocca».

UNA NOT
la comumta

cita di un prod tto povero ma ve-
ramente gustos¢ nella sua sempli-
cita ma che pu( essere degustato
con una varietd notevole di abbi-
namenti o cojidimenti. E gran
parte del merto va al professor
Lucio Niccolui, che oltre ad ap-
poggiare up'iniziativa dell’asses-
sore al tugismo Giulio Detti, ha
condott sul prodotto una ricerca
Niccolai dice: «Una no-
portante, specie per i man-
inesi che attribuiscono a questo
piatto un forte valore identitario.
Senza dubbio un riconoscimento
necessario. L’Amministrazione si
€ mossa opportunamente ed ha ot-

\ ANCIANO L'IMPEGNO DI NICCOLAI EDIDETTI

tenuto un risultato che puo costi-
tuire il punto di partenza per la va-
lorizzazione di una serie di pro-
dotti alimentari che rappresenta-
no 1 tratti salienti di una peculia-
re, a volte originale, di tradizione
locale: dai tortelli con impasto
dolce alle molteplici varieta di ac-
qua cotta, ai buglioni di carne ai
tagliolini con le noci».
E’ la prima volta che un’operazio-
ne di questo tipo viene realizzata.
L’obiettivo ¢ di proporre un’inter-
pretazione storica e culturale di
un prodotto tipico alimentare lo-
cale per collegare il ciaffagnone
mancianese alla tradizione e al
contesto sociale, economico e cul-
turale in cui puo essere nato e tra-
mandato.
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